VEGETABLE CUTTER

GEMTSESCHNEIER TAGLIAVERDURE =

OBOWEPESKA 2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500

O Macchina per tagliare/affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e mi-
sure, grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

TAGLIAVERDURA 2000R “La Romagnola”: Restyling del tagliaverdura TV2000
“La Romagnola’, presente da oltre 20 anni con successo su tutti i mercati inter-
nazionali. Carcassa e bocca removibile in acciaio inox AlSI 304 - microinterrutto-
re di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca inserimento prodotto.

TAGLIAVERDURA 3000: Carcassa e bocca in acciaio inox AlSI 430 - microinter-
ruttore di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto.

TAGLIAVERDURA 2500: Carcassa rivestita con vernice poliuretanica antigraffio
- bocca in materiale plastico idoneo al contatto con gli alimenti - microinterrut-
tore di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto - disponibile
solo monofase.

Accessori: dischi da taglio in vari modelli.

% An appliance for cutting/slicing fruit and vegetables in various shapes and
sizes, grating cheese, dry bread, chocolate, nuts; shredding carrots, celery, pota-
toes, apples, turnips, beetroots and Mozzarella.

VEGETABLE CUTTER 2000R “La Romagnola”: “La Romagnola’, the TV2000 ve-
getable slicer successfully sold world-wide for over 20 years, has been restyled.
AISI 304 stainless steel removable body and inlet - safety micro switch on the
handle and inlet - dual product loading inlet.

VEGETABLE CUTTER 3000: AISI 430 stainless steel body and inlet - safety micro
switch on the handle - dual product loading inlet.

VEGETABLE CUTTER 2500: Scratchproof polyurethane painted body - plastic
inlet suited for contact with food - safety micro switch on the handle - dual
product loading inlet - single-phase only available.

Accessories: cutting discs of various types.

O Machine pour couper/trancher les fruits, les Iégumes de différentes formes
et tailles, raper le fromage, le pain sec, le chocolat, les noisettes, effiler les ca-
rottes, le céleri, les pommes de terre, les pommes, le céleri-rave, la betterave,
la mozzarella.

COUPE-LEGUMES 2000R “La Romagnola”: Nouveau design du coupe-légumes
TV2000 “La Romagnola’, présente depuis plus de 20 ans avec succés sur tous
les marchés internationaux. Corps et goulotte escamotable en acier inox AISI
304 - microcontact de sécurité sur la poignée et la goulotte - double goulotte
d'introduction.

COUPE-LEGUMES 3000: Corps et goulotte en acier inox AlSI 430 - microcontact
de sécurité sur la poignée - double goulotte d'introduction.

2000R “La Romagnola”
3000

COUPE-LEGUMES 2500: Corps recouvert de peinture au polyuréthane anti-éra-
flures - goulotte en plastique apte au contact avec les aliments - microcontact
de sécurité sur la poignée - double goulotte d'introduction - disponible unique-
ment en monophasé.

Accessoires: disques a découper de différents modeéles.



VEGETABLE CUTTER

= TAGLIAVERDURE GEMISESCHNEDER

2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500 " ShougPEsis

Q Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von Obst und Gemiise in
verschiedenen Formen und GroBen, zum Reiben von Kase, trockenem Brot,
Schokolade, Niissen, zum Raspeln von Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfeln,
Riiben, Rote Beete und Mozzarella.

GEMUSESCHNEIDER 2000R “La Romagnola”: Neues Design fiir den
Gemiiseschneider TV2000 “La Romagnola”, bereits seit mehr als 20 Jahren
prasent auf allen internationalen Mérkten. Gehause und abnehmbare Offnung
aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff und auf der
0ffnung - Doppel6ffnung zur Produkteinfiillung.

GEMUSESCHNEIDER 3000: Gehause und Offnung aus Edelstahl AISI 430 -
Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff - Doppeloffnung zur Produkteinfiil-
lung.

GEMUSESCHNEIDER 2500: Gehduse mit kratzfestem Polyurethan-Lack
beschichtet - Offnung aus fiir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignetem
Plastikmaterial - Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff - Doppeldffnung zur
Produkteinfiillung - nur Monophase erhéltlich.

Zubehdr: Schneidscheiben in verschiedenen Modellen.

o Mdquina para cortar / rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes
formas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras
zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

CORTAVERDURAS 2000R “La Romagnola”: Restyling de la cortadora de verdu-
ra V2000 “La Romagnola’, presente exitosamente desde hace mds de 20 afios
en el mercado internacional. Carcasa y boca extraible de acero inoxidable AlSI
304 - microinterruptor de sequridad en la manija y en la boca - boca doble para
la introduccidn del producto.

CORTAVERDURAS 3000: Carcasa y boca de acero inoxidable AISI 430 - microin-
terruptor de seguridad en la manija - boca doble para la introduccién del pro-
ducto.

CORTAVERDURAS 2500: Carcasa revestida con pintura poliuretanica antirayado
- boca de material plastico idoneo para el contacto con los alimentos - microin-
terruptor de seguridad en la manija - boca doble para la introduccién del pro-
ducto - disponible slo versién monofésica.

Accesorios: Discos de corte de varios modelos.

G MalunHa npegHa3HaueHa Ana pe3Ku/TOHKOI Hape3Kku GpYKTOB 11 0BOLLeli
Ha KycOUKM Pa3nuuHblx $OpM W pa3mMepoB, HaTUpaHua Cbipa, Cyxapeii,
LoKonaga, GyHayKa, LWMHKOBAHUA MOPKOBM, CeNbjiepes, Kapropens, A6MokK,
penbl, cBeKNbl, MATKOro Cbipa MoLapenna.

OBOLLEPE3KA 2000R “La Romagnola” MopepHusupoBanHas Mmopenb
oBoLyepe3ku TV2000 “La Romagnola’, kotopas Ha npotsxeHun 6onee 20 net
MoNb3yeTca YCnexoM Ha pbiHke. Kopnyc u CbeMHas KpbILLKa € 3arpy304HbIM
oTBepcTeM 13 Hepxasetoweit ctanm AISI 304, npesoxpaHuTeNbHbIl
BbIK/IIOYaTeNb Ha pyuke U Ha OTBEPCTUM, [BOIIHOE OTBEPCTME ANA 3arpy3ki
npoayKTa.

OBOLLEPE3KA 3000: Kopnyc v cbemMHas KpblLUKa € 3arpy304HbIM 0TBepCTHEM
n3 Hepxasetowleit ctann AlSI 430, npefoxpaHuTenbHbIA BblKMouaTelb Ha
pyuKe, ABOIHOE OTBEPCTME ANA 3arpy3KM NPOAYKTa.

OBOLLEPE3KA 2500: Kopnyc nOKpbIT CTOIKOI K MeXaHUYeCKIM BO3AERCTBUAM
MoNMypeTaHoBOI KpacKoi, 3arpy30uHoe 0TBEPCTME U3 NULLEBOI NNACTMACChl,
MpefOXpaHUTENbHbI BbIKMIOYaTeNb Ha pyuke, [BOMHOE OTBepCTUE ANA
3arpy3Kin NpoAyKTa, NpeanaraeTca ToNbKo B 0AHOGA3HOM UCTIONHEHNI.

Komnnexmyrowue: pexyLine Ackin pasnnyHbIx Mogeneii.
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2000R “La Romagnola”

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJEND

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONI BOCCA OVALE

OVAL OUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE OVALE
ABMESSUNGEN DER OVALEN OFFNUNG
DIMENSIONES BOCA OVALADA
PA3MEPbI OBAJIbHOI0 OTBEPCTIA
DIMENSIONI BOCCATONDA

ROUND OUTLET DIMENSIONS
DIMENSIONS DE BOUCHE RONDE
ABMESSUNGEN DER RUNDEN OFFNUNG

DIMENSIONES BOCA REDONDA

PA3MEPbI KPYTIOTO OTBEPCTUA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKY

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500

2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500
0,37 kW (0,5 HP)
230V/1N/50Hz — 230-400V/3/50Hz

255 rpm

~155x75 (mm)

956 (mm)

220x610x520h (mm)
22Kg

24Kg

620x300x580h (mm)

0,108 m’



